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¿Quiénes somos? 

Somos una empresa 100% mexicana formada por un equipo de especialistas
en la distribución de materias primas y químicas. Nuestros expertos cuentan
con más de 30 años de experiencia, ofreciendo soluciones dentro de la
industria farmacéutica, alimenticia, cuidado personal e industrial.

Ofrecemos no sólo un producto, sino una solución en cada una de nuestras
aplicaciones en nuestro Centro de Innovación NOVAMOL.
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VITAMINAS Y NUTRACÉUTICOS

VITAMINA B7 

VITAMINA B9

VITAMIN B12 1% SD

VITAMIN B12 0.1% WS

VITAMINA D3 1.0 MIG/G

VITAMINA D3 100 CWS

VITAMINA E

VITAMINA K1

DRY VITAMIN K1 5% SD

DESARROLLO DE PREMEZCLAS 
ALIMENTICIAS

DESARROLLO DE PREMEZCLAS PARA 
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS

BETACAROTENO AL 30% SF

VITAMINA D2 ERGOCALCIFEROL

Retinol

Clorhidrato de Tiamina

Mononitrato de Tiamina

Riboflavina Universal

Riboflavina 5 fosfato

Clorhidrato de Piridoxina

D-Biotina

Ácido fólico 

Cianocobalamina

Cianocobalamina

Colacalciferol

Colacalciferol

D-alphe tocopheryl acetate

Filiquinona

Filiquinona

Mezcla

Mezcla

β-caroteno

Ergocalciferol

VITAMINA A PALMITATO 250 Retinol

VITAMINA A PALMITATO 1.7 MIU/G

VITAMINA B1

VITAMINA B1

VITAMINA B2

VITAMINA B2

VITAMINA B6

Líquido 25Kg

Líquido 5 Kg

Polvo 20Kg

Polvo 20Kg

Polvo 10Kg

Polvo 5Kg

Polvo 20Kg

Polvo 0.05Kg

Polvo 25Kg

Polvo 5Kg

Polvo 5Kg

Líquido 5 Kg

Sólido 25Kg

Líquido 20Kg

Líquido 100g

Polvo 1 Kg

Líquido 1Kg

Polvo 100g

Polvo 5 Kg

Polvo 5 Kg

Polvo 5 Kg

Polvo 5 Kg

Polvo 25 Kg

Polvo 5 Kg

Polvo 1 Kg

ALL-Q TM (COENZIMA Q10) 10% CWS/S Coenzima Q10

B-CAROTENE 10% CWS β-caroteno

Luteína

Luteína

Inositol

Licopeno

Resveratrol

FLORAGLO LUTEIN 10% CWS/S-TG

FLORAGLO LUTEIN 5% CWS/S-TG

INOSITOL

REDIVIVO (R) 10% CWS/S-TG

RESVIDA

Vitaminas

Nutracéuticos

PROVEEDOR NOMBRE COMERCIAL INCI NAME/ NOMBRE QUÍMICO APARIENCIA 
A 20 °C TAMAÑO DE ENVASE

PROVEEDOR NOMBRE COMERCIAL INCI NAME/ NOMBRE QUÍMICO APARIENCIA 
A 20 °C TAMAÑO DE ENVASE
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EMULSIFICANTES

LACTEOS PANADERIA ACEITES Y MANTECA VEGETAL VARIOS

PROVEEDOR NOMBRE COMERCIAL INCI O NOMBRE QUIMICO APARIENCIA A 
20 °C HLB DESCRIPCIÓN
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ALDO HMO Glyceryl monooleate

ALDO MO Glyceryl  monooleate

ALDO HMS Glyceryl  monooleate

ALDO MS Glyceryl  monooleate

ALDO MS #2 Mono-and Diglycerides

ALDO MSD Glyceryl  monooleate

ALDO MSLG Mono-and Diglycerides

ALDO PGHMS Propylene Glycol High Monostearate

ALDOSPERSE O-20
Blend of Mono-and Diglycerides and 
Polysorbate 80

ALDOSPERSE MS-20 Ethoxylated Mono-and Diglycerides

Sólido o líquido Emulsificante, dispersa el café

Líquido Emulsificante, dispersa el café, antiespumante

Beads
Emulsificante, dispersa el café, proporciona aireación, cuerpo, textura y 
sequedad, efecto overrun, suavizante de pan, antiespumante, inhibe la 
separación de aceites

Beads
Emulsificante, tambien puede actuar como tensoactivo, antiespumante, inhibe 
la separación de aceites

Beads Suavizante de pan

Beads Emulsificante, tambien puede actuar como tensoactivo, antiespumante

Beads
Emulsificante, tambien puede actuar como tensoactivo, brinda volumen y 
textura, antiespumante

Beads
Emulsionante, agente de batido en lácteos congelados y productos no lácteos, 
brinda volumen y textura

Beads Emulsificante, proporciona sequedad y efecto overrun

Sólido
Emulsificante, tambien puede actuar como tensoactivo, efecto overrum, brinda 
estabilidad al horneado

Emulsificante, proporciona sequedad y efecto overrun
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ALDOSPERSE TS-40

ALDOSPERSE 40/60
Mono-and Diglycerides of Edible Fats 
and Oils and Ethoxylated Mono-and 
Diglycerdies

Beads 7 Emulsificante, suavizante de pan, brinda estabilidad al horneado

GLYCOMUL S Sorbitan Monostearate Beads 5
Emulsificante, dispersa el café, proporciona aireación, cuerpo, textura y 
sequedad, antiespumante.

GLYCOMUL L Sorbitan Monolaurate Líquido 9 Emulsificante

GLYCOSPERSE S-20 Polysorbate 60 Líquido 15
Emulsificante, dispersa el café, proporciona aireación, cuerpo, textura y 
sequedad, antiespumante.

GLYCOSPERSE TS-20
POLYSORBATE 65 POE (20) Sorbitan 
Tristearate Sólido blanco 11

Emulsificante, dispersa el café, proporciona aireación, cuerpo, textura y 
sequedad, efecto overrun, antiespumante

GLYCOSPERSE O-20 Polysorbate 80 Líquido 15
Emulsificante, dispersante, proporciona sequedad, efecto overrun y 
antiespumante

POLYALDO DGDO Polyglyceryl-10 Decaoleate Líquido 3 Emulsificante, inhibidor de clouding

POLYALDO TGMS Polyglyceryl-3 Stearate Granulos 7 Emulsificante, inhibidor de clouding

POLYALDO HGDS Polyglyceryl-6 Distearate Sólido 8 Emulsificante, inhibidor de clouding
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ANTIESTÁTICOS & ANTIFOGS

PROVEEDOR NOMBRE COMERCIAL INCI O NOMBRE 
QUIMICO % uso APARIENCIA A 20 °C DESCRIPCIÓN

GLYCOLUBE 100 Glycerol ester 0.2-2.5% Sólido Antiestatico para el envasado de alimentos

GLYCOLUBE 110 Glycerol ester 0.2-1.2% Beads Antiestatico para el envasado de alimentos

GLYCOLUBE 110-D Glycerol ester 0.2-1.2% Beads Antiestatico para el envasado de alimentos

GLYCOLUBE 140 Glycerol ester 0.2-1.2% Beads Antiestatico para el envasado de alimentos

GLYCOLUBE B25 Glycerol ester 0.2-2.5% Beads Antiestatico para el envasado de alimentos

GLYCOMUL L Sorbitan ester 0.25-2.5% Líquido Antiestatico para el envasado de alimentos

LONZEST SMO Sorbitan ester 0.25-2.5% Líquido Antiestatico para el envasado de alimentos

LONZEST SMS Sorbitan ester 0.25-2.5% Beads Antifogs para el envasado de alimentos

GLYCOLUBE 100 Glycerol ester 0.2-2.5% Semisólido Antifogs para el envasado de alimentos

GLYCOLUBE 740 Polyglycerol ester 0.2-2.0% Líquido Antifogs para el envasado de alimentos

GLYCOLUBE AFA-1 Ester blend 0.1-2.5% Líquido Antifogs para el envasado de alimentos

GLYCOMUL L Sorbitan ester 0.25-2.5% Líquido Antifogs para el envasado de alimentos

GLYCOSPERSE L-20 Polisorbato 20 0.1-2.5% Líquido Antifogs para el envasado de alimentos

LONZEST SMO-20 Ethoxylates 0.25-2.5% Líquido Antifogs para el envasado de alimentos
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BÁSICOS

PROVEEDOR NOMBRE COMERCIAL INCI O NOMBRE 
QUIMICO

APARIENCIA A 
20 C DESCRIPCIÓN

Glicerina USP Glycerin Líquido La glicerina USP es un producto de excelentes propiedades físicas y químicas, claro, casi sin color para usos que requieren un grado de pureza, este líquido de 
aspecto claro y viscoso tiene propiedades humectantes y protectoras de la piel. Por lo tanto, ayuda a mantener la hidratación de la epidermis

MPG USP Propylene Glycol
Líquido

Monopropilenglicol de alta pureza que se utiliza en medicamentos, alimentos, cosméticos, productos de cuidado personal, aromatizantes y fragancias, además 
de una amplia variedad de otras aplicaciones. 

Ácido citríco Citric Acid Sólido Es un buen conservante y antioxidante natural que se añade industrialmente como aditivo, ademas de usarlo como modificar de pH

SOSA escamas Sodium Hydroxide Sólido Es utilizada principalmente para neutralizar ácidos y para hacer sales sódicas.

SOSA caustica 50% Sodium Hydroxide Líquido Es utilizada principalmente para neutralizar ácidos y para hacer sales sódicas.

SOSA microperlas Sodium Hydroxide Sólido La sosa caustica en microperlas también conocida como hidróxido de sodio o hidrato de sodio, es un compuesto sólido, color blanco, muy alcalino, corrosivo, en 
forma de escamas que tienden a absorber la humedad del aire fundiéndose. Al disolverse en agua, produce una reacción exotérmica fuerte (desprende mucho 
calor).Carbonato de Sodio Sodium Aarbonate Sólido El carbonato sódico es una sal blanca y translúcida de fórmula química Na2CO3, usada entre otras cosas en la fabricación de jabón, vidrio y tintes. 

Ácido fosfórico Phosphoric Acid Líquido Sustancia de fórmula química H3PO4, es un compuesto ácido relativamente débil, que pertenece a la categoría de los oxoácidos. Se clasifica como aditivo E-
338, es un líquido transparente, ligeramente amarillento, con apariencia cristalina, con densidad relativa de 1.83, alcanza su punto de ebullición a los 212°C, y 
su punto de fusión a los 42.35°C.Alcohol estearilico Stearyl Alcohol Sólido Escamas o gránulos blancos untuosos de olor característico débil y sabor suave. 

Anhidrido maleico Malic acid Sólido Se utiliza como copolímero en la elaboración de poliéster y otras resinas, y como componente de productos farmacéuticos y pesticida



DESCRIPCIÓN

NOVAMOL SA DE CV
www.novamol.mx

NOVAMOL SA DE CV

Av Jesús del Monte 32-202 
Col. Jesús del Monte, Huixquilucan, 
Estado de México, C.P. 52764

info@novamol.mx

Tel. 55 9102 9002
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